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提名意见

我单位认真审阅了该项目提名书和相关附件资料，提供的资料齐全、详实、真
实可靠，该项目已按要求进行公示，无异议。

该成果围绕我国藤椒油生产中的标准化体系滞后的关键性问题，坚持基础研究
和应用研究并重，产学研有机融合，通过实施“基于 3F 萃取藤椒油标准化加工和副
产物综合利用关键技术研究及应用”项目，系统开展了不同产地及成熟期藤椒质量
控制体系研究、基于 3F 萃取藤椒油加工标准化研究、基于指纹图谱技术的藤椒油
品质控制技术研究、藤椒油及藤椒副产物活性成分高效利用关键技术研究、藤椒油
生产工艺配套装备集成应用与示范等的研究，成果整体达到国际先进水平。

本成果参与修订行业标准 1 项，制定企业标准 1 项；申请发明专利 11 件（其



中已授权 1 件），授权实用新型专利 3 件，外观专利 2 件；登记计算机软件著作权
10 项；发表论文 15 篇，其中 SCI7篇，EI2篇，CSCD4篇，其它收录 2篇。项目成
果在全省多个藤椒企业推广应用，特别是在第一完成单位幺麻子食品股份有限公
司，取得了显著的经济和社会效益。建立藤椒原料验收质量体系 1套；建成了具有
部分知识产权的全自控定量灌装藤椒油生产线 6 条，实现年销售 10 亿元以上，带
动效益 20 亿元，减少人力 20%-30%，提高生产效率 40%以上。2018 年-2021 年，
公司年加工藤椒油 1.5 万吨以上，总销售额为 15.55 亿元，其中应用本成果累计新
增销售 11.32 亿元（占总销售额 70%以上），新增利税 2.86 亿元。通过本成果构建
了中国藤椒油标准化、工业化生产技术体系，实现了藤椒油高效生产，保障了产品
高质量，为我国藤椒精深加工产业技术升级提供了样板示范，带动四川、重庆、云
南、贵州等西南地区藤椒产业发展，推动藤椒加工成为脱贫攻坚和乡村振兴重要支
撑，为区域经济发展提供了有力保障。

提名该项目为四川省科学技术进步奖。


